Deratizacia

Datum

Cislo stanicky a jej umiestnenie

Popis stavu, pocet najdenych
Skodcov, % Ubytku nastrahy

Doplnenie,
vymena
nastrahy

Vykonal

Peciatka a podpis odborne
sposobilej firmy

TOTO J

KAZKA




Dezinsekcia

Datum

Priestor / zariadenie /
Skodca

Pouzity prostriedok

Spdsob aplikacie

Vykonal

Peciatka a podpis odborne
sposobilej firmy

TOTO




Evidencia kontroly teploty v skladoch

Datum Namerané hodnoty teploty v °C a relativnej vlihkosti vzduchu v %
Cas Suchy sklad Chladni¢ky a mraznicky Poznamky/a napravné opatrenia Podpis
Tepl. RVV oT oT oT oT oT oT oT
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c

°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c




Namerané hodnoty teploty v °C a relativnej vlihkosti vzduchu v %

Datum Cas Chladny sklad Chladni¢ky a mraznicky Poznamky/a napravné opatrenia Podpis
Tepl. RVV CH5 oT oT oT oT oT oT

°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c  \/
°c C C C

°c c c c

°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c
°c % °c °c °c °c °c °c °c




Evidencny list odpadu

Datum

Komunalny
odpad v KG

Papier,
kartéony v
KG

Olej v L

Podpis

Poznamky




List revizii a zmien

Zmena . V platnosti
& Dokument Zmeneneé strany Dévod zmeny Vykonal Schvalil P od-

JE DEMO UKAZK







Napravné a preventivne opatrenia C.

Poradové cislo nezhody: 1T
Opatrenie vypracoval: 1T
Zdroj zistenia nezhody: 1T
Miesto nezhody: 1T
Popis nezhody: 1T

Stanovenie napravnych a preventivnych opatreni:

Popis opatrenia Zodpoved'ny Termin
pracovnik
1T
1T
VAR 4 1T
iT

UKAZKA

Ucinnost opatrenia/ vysledok kontroly: Kontroloval

Kontrola vykonania napravnych a preventivnych opatreni:

Datum

1T

1T

1T

1T




Plan napravnych opatreni

P.c. Datum . Podpis
z z . = . [Datum .
Planované opatrenia planovanej S zodpovednej
R realizacie
realizacie osoby

Preverit kazdu stranku dokumentov, porovnat so skutkovym stavom, v

1. . " oT oT
pripade potreby urobit zmeny

2. Oznadit vSetky miestnosti tabulkami s nazvom podla Géelu vyuZivania [OT oT
Oznadit pracovné stoly na pripravu surového mésa - klat, na pripravu
surovin pred tepelnou Gpravou, na pripravu jedal po tepelnej Gprave,

3. stol na zeleninu, na pripravu mucnych jedal, stol na pripravu oT oT
studenych jedal a narezov, vydajovy stol, odkladaci stél, stél na
manipuléciu s tovarom, stol na vyklepavanie vajec
Oznadit pracovné dosky na pripravu surovej hydiny, krajanie zeleniny,

4. N PRI oT oT
Salatov a dosku na tepelne upravenych jedal

5 Zabezpedit osobitné noZe na opracovanie surovin Zivoc&isneho pévodu oT oT

: pred tepelnym spracovanim a po tepelnom spracovani
6 Pripravit pokyny n#
: bodoch a vyvesit ich fla p

7. Vykonavat $kolenie z ot o ykond¥ .
Vykondvat zakladné $kolenie zamestnancov o zakladnych principoch

8. . oT oT
zdsad SVP

FZ I

Zabezpedit meraciu techniku na meraniegepl

9. . oT
vzduchu v sklade potravin, teplomery v

10. |Zabezpetit vpichovy teplomer na meranie oT
Vypracovat zoznam pracovnych meradiel a nasledne vykonavat

11. . oT oT
kontrolu meradiel
Vypracovat postupy, ktoré jasne vymedzia tlohy a povinnosti

12. |zamestnancov vo vztahu k vyrobe jedal (pozri Povinnosti oT oT
zamestnhancov)

13. Dreve_n'e ramy na dreze nahradit vode nepodliehajucim oT oT
materialom

14. |Zabezpedit umyvadlo na umyvanie ruk v kuchyni oT oT

15. |UloZif pracovné stoly tak, aby spifiali podmienky SVP oT oT

16. |Odstranit menej potrebné veci z kuchyne do skladu DHIM oT oT

17. |Oznadit odpadové kose podla Ulelu pouZitia oT oT

18. |Zzabezpetit prepravky na prileZitostny nakup tovaru oT oT
Zabezpedit thermo nadoby na prileZitostny nadkup tovaru, ktory si

19. - . A . oT oT
vyzaduje stalu teplotu skladovania
Zabezpedit Cisté biele a zabalené plaste pre kontrolérov rézneho

20. oT oT
charakteru

21. |Zabezpetit lekarni¢ku pre zamestnancov oT oT

Zaznam vypracoval: OT




Posudenie potravin pri prijme

Druh tovaru:
Datum prijmu:
sz b~ 4
Dodacie listy cislo: l l KA 2 KA
Vyhovuje
MnoZstvo tovaru:
Nevyhovuje
Vyhovuje
Datum spotreby:
Nevyhovuje
Vyhovuje
Zmyslové posudenie:
Nevyhovuje
Vyhovuje
Stav obalu:
Nevyhovuje
) o Nepritomni
Pritomnost skodcov:
Pritomni
Teplota tovaru (merané vpichovym
teplomerom pri nebalenom
chladenom tovare):




Uchovavanie pokrmov v chladiacom zariadeni po ich tepelnej uprave a schladeni

Cas vloZenia
do Teplota v
chladiaceho chladnicke
zariadenia

Cas
Datum Nazov pokrmu schladenia
pokrmu

Poznamky Podpis

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

- ochladenie neporciovaného maésa, ryze, knedle treba zvlddnut do 90 min(t od pripravy na 10°C a néasledne dochladit na 4°C
- uchovavat pri teplote 0 az 4°C max. 12 hodin: varené cestoviny, ryza, zemiaky, strukoviny, vajcia na daldie spracovanie, Salaty — zeleninové,
strukovinové, cestovinové, rybacie, ovocné a max 24 hodin: maso pecené, varené, dusené vcelku, vysmazané, krémy, polievky, napine



Uchovavanie polotovarov a rozpracovanych pokrmov v chladiacom zariadeni

Cas vlozenia

Nazov polotovaru / do Teplota v
rozpracovaného pokrmu chladiaceho chladnicke
zariadenia

Datum Poznamky Podpis

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C

Uchovavanie polotovarov a rozpracovanych pokrmov:

- do 3 hodin pri teplote 0 az 4°C: maso krajané, plnené, mleté, obalované, hydina, ryby, syry, zeleniny, huby, knedle plnené (ovocné, masové)

- do 6 hodin pri teplote 0 az 4°C: ocistend, nakrdjana zelenina, studena kuchyna (obloZené chlebicky, bagety, chleby, misy)

- do 24 hodin pri teplote 0 az 4°C: nespotrebovany obsah konzerv po otvoreni (ovocie, zelenina, pretlaky, huby, losos, ryby v oleji), nalozené maso,
raznic¢i, maso na grilovanie, cukrarske cesto, plnené korpusy poliate polevou, agarom a pod.



Vyrobny vykaz
Cislo: 6T

Datum: 6T
Vyhotovil: 6T

Néazov jedla:

Spolu

Pocet obedov

Chlieb/pecivo

Muaka hladka

Muka polohruba

Ryza

Brav¢. plece

Brav¢. stehno

Kur. prsia

Hov. zadné

Vajcia

Sol

Paprika mleta

Kor. mleté

Rasca

Majonéza

Margarin

Mlieko

Caje

Citrovit

Cukor krystal

Cukor mucka

Drozdie

Ocot

Olej

Strahanka

Parad. pretlak

Kapusta kysla

Kapusta hl.

Cibula

Cerv. kapusta

Hlav. kapusta

Cinska kapusta

Mrkva

Paprika

Paradajky

Petrzlen

Uhorky

Zeler

Zemiaky




Denné zaznamy kuchyne

Denny zdznam kuchyne

Poznamka

TOTO J

E DEMO

Napravné, preventivne, sanitacné opatrenia

Vyhotovil: 6T

Podpis:




Zapis o reklamacii c.

Prijem reklamacie (datum, miesto): 1T
Zapis vypracoval: 1T
Identifikacia zakaznika (nazov firmy, 1T
pracovnik, kontakt):

Miesto reklamacie: 1T

Popis reklamacie:

st reklaméacie:

TOTO JE

Datum odstranenia reklamacig:

Meno a podpis zodpovedn

Ukoncenie reklamacie (datum): 1T

Vyjadrenie zakaznika:




Riadok

Datum

Sanitacny ukon

Zaznam o vykonani sanitacie

Cistiaci prostriedok Kontrola

Poznamky

=

chladnicky

Ano

N

dreveny,pracovny stol

O 00 N O Uu b~ W

11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22




Riadok

Datum

Sanitacny ukon

Zaznam o vykonani sanitacie

Cistiaci prostriedok Kontrola

Poznamky

N
w

25
26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36
37
38
39
40
41
42




Zaznam o kontrole teploty tepelnej pripravy jedal

a vydaja jedal

Tepelna priprava jedla

Teplota vydaja jedal

Datum Nazov jedla Toplot Opatrenia
Cas eplota v Podpis Po1h. Po 2 h. Podpis
jadre
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C

°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C
°C °C °C




Zaznam o odkladani vzoriek pokrmov

Datum Cas Meno Datum

odberu odberu Druh vzorky z pokrmu: odoberajticeho Podpis likvidacie Podpis

D

- vzorky musi odoberat povereny zamestnanec

- vzorky sa odoberaju do cistych vyvarenych (100°C, 15 min.) sklenenych nadob s uzaverom

- na odber sa pouzivaju lyzice, naberacky a dalSie pomocky Cisto umyté a vyvarené (100°C, 15 min.),
ktoré nie su pouzivané pri vlastnej priprave jedal

- kazda sudast jedla (polievka, maso, omacka, zemiaky, knedle, Saldty, mucniky a pod.) musi byt
uchovana v samostatnej nddobe ak je priloha stcastou niekolkych jedal (zemiaky, knedle, ryza), je
mozné uchovavat iba jednu vzorku. To isté plati, ak je napr. méaso rovnakej varky sucastou niekolkych
jedal, lisiacich sa napr. len omackou alebo prilohou ak su tie isté jedla z rovnakych surovin
pripravované niekolkymi pracovnymi skupinami, uchovavaju sa vzorky od kaZdej tejto skupiny

- kazda vzorka musi mat hmotnost najmenej 50 g, ak nejde o kusovy tovar

- vzorky jedal odoberanych v teplom stave sa uzavru, urychlene schladia a poc¢as 48 hodin od ukoncenia
vydaja sa uchovavaju v chladnicke pri teplote 2 az 6°C

- po uplynuti 48 hodin sa vzorky odstrania neSkodnym spdsobom, nesmu byt pouzité na pripravu jedal




Zaznam zo Skolenia zamestnancov

Datum:
Cas:
Miesto:

Skolitel’:

~TOTO JE DEMO

UKAZKA

U&astnici gkolenia
Prezencna listina

Priezvisko a meno

Podpis

Poznadmky:




Zaznamy o nezhodach a vykonanych opatreniach

Datum Popis nezhody Prijaté napravné a preventivne opatrenie Vysledok opatrenia Vi;l;?jr;?;/

Uc&inné Neudinné

U&inné Neudinné

Uc¢inné Neacinné

Uc¢inné Neacinné

Uc&inné Neudinné

U&inné Neudinné

Uc¢inné Neacinné

s Utinné | Neudinné
U=Kl \E Udinné Neucinné
U&inné Neudinné

Uc¢inné Neacinné

Uc¢inné Neacinné

Uc&inné Neuadinné




Hodnotenie dodavky /dodavatel'ov

Nazov firmy: O

Aktualizované dna:

0.1.1900

Dodavatel’ ¢.1 :

hodnotenie
[2.polrok]

0 [1.polrok]
Kvalita nakupovaného produktu

[dd.mm.rr]

Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela

Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

Dodavatel’ ¢.2 :

Kvalita nakupovaného produktu
Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela
Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

0 [1.polrok]

hodnotenie
[2.polrok]

[dd.mm.rr]

Bodovy sucet 0 0 0 Bodovy sucet 0 0
Parameter nakupovania Pn 0 0 0 Parameter ngkuggrania Pn
Min. para NN 3 Mpp. b cr Mg b yhi
Dodavate d ioter ie D di b %€ o ¢ hodnotenie

0 polro polro dd 0 [1.polrok] [2.polrok] [dd.mm.rr]
Kvalita nakupovaného produktu Kvalita nakupovaného produktu
Cenova os Cenova os
Seridznost//spolahlivost’ dodavatela Seridznost//spolahlivost’ dodavatela
Dodacie podmienky Dodacie podmienky
Komunikacia s dodavatel'om Komunikacia s dodavatel'om
Bodovy sucet 0 0 0 Bodovy sucet 0 0 0
Parameter nakupovania Pn 0 0 0 Parameter nakupovania Pn 0 0 0
Min. parameter nakupovania Pn,min S 3| S Min. parameter nakupovania Pn,min S 3| S

Dodavatel’ ¢.5: hodnotenie

[2.polrok]

0 [1.polrok]

Kvalita nakupovaného produktu

[dd.mm.rr]

Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela

Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

Dodavatel’ ¢.6 :

Kvalita nakupovaného produktu
Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela
Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

0 [1.polrok]

hodnotenie
[2.polrok]

[dd.mm.rr]

Bodovy sucet 0 0 0 Bodovy sucet 0 0 0
Parameter nakupovania Pn 0 0 0 Parameter nakupovania Pn 0 0 0
Min. parameter nakupovania Pn,min S 3| S Min. parameter nakupovania Pn,min S 3| S

Dodavatel’ ¢.7 : hodnotenie

[2.polrok]

0 [1.polrok]

Kvalita nakupovaného produktu

[dd.mm.rr]

Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela

Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

Dodavatel’ ¢.8 :

Kvalita nakupovaného produktu
Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela
Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

0 [1.polrok]

hodnotenie
[2.polrok]

[dd.mm.rr]

Bodovy sucet 0 0 0 Bodovy sucet 0 0 0
Parameter nakupovania Pn 0 0 0 Parameter nakupovania Pn 0 0 0
Min. parameter nakupovania Pn,min S 3 S Min. parameter nakupovania Pn,min S 3 S




Nazov firmy:
Aktualizované dna:

(0]

0.1.1900

Hodnotenie dodavky /dodavatel'ov

Dodavatel’ ¢.9 :

0 [1.polrok]
Kvalita nakupovaného produktu

hodnotenie
[2.polrok]

[dd.mm.rr]

Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela

Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

Dodavatel’ ¢.10 :

Kvalita nakupovaného produktu
Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela
Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

0 [1.polrok]

hodnotenie
[2.polrok]

[dd.mm.rr]

Bodovy sucet 0 0 Bodovy sucet 0 0
Parameter nakupovania Pn 0 0 0 Parameter nakupovania Pn
Min. para : in 3 M. pagmeger ! GVai
Dod3 d ue D di \ \tel /& 25 hodnotenie

0 0 D d 0 [1.polrok] [2.polrok] [dd.mm.rr]
Kvalita nakupovaného produktu Kvalita nakupovaného produktu
Cenova os Cenova os
Seridznost//spolahlivost’ dodavatela Seridznost//spolahlivost’ dodavatela
Dodacie podmienky Dodacie podmienky
Komunikacia s dodavatelom Komunikacia s dodavatelom
Bodovy sucet 0 0 0 Bodovy sucet 0 0 0
Parameter nakupovania Pn 0 0 0 Parameter nakupovania Pn 0 0 0
Min. parameter nakupovania Pn,min S 3| S Min. parameter nakupovania Pn,min S 3| S

Dodavatel’ ¢.13 :

0 [1.polrok]

Kvalita nakupovaného produktu

hodnotenie
[2.polrok]

[dd.mm.rr]

Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela

Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

Dodavatel’ ¢.14 :

Kvalita nakupovaného produktu
Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela
Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

0 [1.polrok]

hodnotenie
[2.polrok]

[dd.mm.rr]

Bodovy sucet 0 0 0 Bodovy sucet 0 0 0
Parameter nakupovania Pn 0 0 0 Parameter nakupovania Pn 0 0 0
Min. parameter nakupovania Pn,min S 3| S Min. parameter nakupovania Pn,min S 3| S

Dodavatel’ ¢.15 :

0 [1.polrok]
Kvalita nakupovaného produktu

hodnotenie
[2.polrok]

[dd.mm.rr]

Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela

Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

Bodovy sucet
Parameter nakupovania Pn
Min. parameter nakupovania Pn,min

(3} O (=]

W =

Dodavatel’ ¢.16 :

Kvalita nakupovaného produktu
Cenova os

Seridznost//spolahlivost’ dodavatela
Dodacie podmienky

Komunikacia s dodavatel'om

Bodovy sucet
Parameter nakupovania Pn
Min. parameter nakupovania Pn,min

0 [1.polrok]

hodnotenie
[2.polrok]

[dd.mm.rr]

(3} O (=]

W =




Zoznam a kontrola pracovnych meradiel

. -y . . Datum Doba Kontrola meradla
Evidencné Umiestnenie : .
Typ meradla gislo meradla zaradenia platnosti RoOk: ) )
do uzivania | overenia 6T DiER Podpis
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
V4 A" 4 6T 6T
K%K oo
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T

Nevyhovuje




Vyhovuje

6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
y 4 h 4
Vyhovuje
6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T

Nevyhovuje




Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
V4 6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje
Vyhovuje
6T 6T
Nevyhovuje




Zoznam Cistiacich a dezinfekénych prostriedkov

fa L e " Cas
Nazov Typ Ucinna zlozka Pouzitie Koncentracia " . Teplota
posobenia

°C

°C

°C

°C

°C

°C

TOTO JE DEMO UKAZKA

°C

°C

°C

°C

°C

°C

°C
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